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Do zebrania!zebrania!

Stopień trudności:Stopień trudności:

Porcje:Porcje:
Czas pracy:Czas pracy:

Lubię:Lubię:

30 min.
12 sztuk

Czas pieczenia:Czas pieczenia: 15 min.

Najpierw rozwałkuj ciasto francuskie. Użyj 
miski do płatków śniadaniowych, aby wyciąć 
kółka, a następnie półksiężyce. Następnie ułóż 
księżyce na blasze do pieczenia.

Teraz posmaruj księżyce kremem 
budyniowym. Na koniec udekoruj je 
posiekanymi owocami i wybranymi 
dekoracjami.

Piecz księżyce z ciasta francuskiego w 
rozgrzanym piekarniku przez 15 minut w 
temperaturze 200 stopni (termoobieg), 
aż staną się złotobrązowe. Następnie 
pozostaw do ostygnięcia.

Możesz wyciąć 
gwiazdki z resztek 
ciasta i również je 

upiec!

∙ 1 opakowanie ciasta francuskiego
∙ krem budyniowy
∙ 400 g sezonowych owoców, 
takich jak truskawki (umyte)
∙ Dekoracje do wyboru, takie jak 
płatki migdałowe.

Dodatkowo: 
∙ miska na płatki śniadaniowe
∙ blacha do pieczenia wyłożona 
papierem do pieczenia

Potrzebne składniki:

ChrupiąceChrupiące
księżyceksiężyce

TarosTaros

Przygotuj budyń 
zgodnie z instrukcją 

i pozostaw do 
ostygnięcia. Lub po 
prostu użyj budyniu z 

lodówki

To wszystko!To wszystko!


