Do 1ebranial
Twoje alubrione-
{Lassy priepis|
= =

Mo esz wyci
gwiazdki z resztek
ciasta i réwnie je
upiec!
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- 1 opakowanie ciasta francuskiego

Przygotuj budy
zZgodnie z instrukcj
i pozostaw do
ostygni cia. Lub po
prostu u yj budyniu z
lodawki

- krem budyniowy
- 400 g sezonowych owocéw,
takich jak truskawki (umyte)

PORCIE: /72 sotuk

CZAS PRACY: 30 min. @
CZAS PIECZENIA: /G miin.
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- blacha do pieczenia wytozona
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- Dekoracje do wyboru, takie jak

ptatki migdatowe. X

Najpierw rozwatkuj ciasto francuskie. Uzyj] Piecz ksiezyce z ciasta francuskiego w Teraz posmaruj ksiezyce kremem
miski do ptatkow $niadaniowych, aby wycia¢  rozgrzanym piekarniku przez 15 minut w budyniowym. Na koniec udekoruj je
kotka, a nastepnie potksiezyce. Nastepnie utoz - temperaturze 200 stopni (termoobieg),  posiekanymi owocami i wybranymi
ksiezyce na blasze do pieczenia. az stana sie ztotobrazowe. Nastepnie dekoracjami. Wﬂ”

pozostaw do ostygniecia. ’la wsz
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