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* 1 obranego i przekrojonego melona
SV\MKQ\‘\(Y\\ miodowego ¢ 400 g biatej czekolady

* 150 g rozowej polewy lub kuwertury
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WOJE udubyione
MELONOWE JI7episy dCissy

l PORCJE: 4 szluki @ cukrowej * rézowych owocowych
. zelkéw w ksztafcie koron
K @3 CZAS PRZYGOTOWANIA: 30 min * czarnego barwnika spozywczego
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POZIOM TRUDNOSCI: *{K <CZ<CZ<CZ MMW wypetnionej soczewicg lub ryzem
OCENA PRZEPISU: @ @@@@ * 2 rekawow cukierniczych

czekoladowej ¢ kolorowej posypki

‘\Q/
(9 0 Aby wykona¢ gtowy kucykéw wytnij
0 8 Q) z melona cztery podtuzne prostokaty i w kazdy
z nich wbij patyczek do lodéw.

6 Biata czekolade roztop w kapieli wodnej.
Pamietaj jednak, zeby nie zrobita sie zbyt goraca!

@ Kawatki melona zanurz w ptynnej
czekoladzie, a nastepnie wbij je w kawatek
styropianu. Catos¢ wstaw do lodowki na ok. 30 min
do momentu, az czekolada zastygnie.

@ 0 9 Rézowa kuwerture [ub polewe roztop

i zanurz w niej gérna czes¢ melonowych lizakow.
Zanim kuwertura stwardnieje, udekoruj ja
cukrowa posypka i zelkami w ksztalcie koron.

6 Ponownie podgrzej r6zowa kuwerture,
napetnij nia rekaw cukierniczy, a nastepnie

Przepis

zZnajdziesz przy pomocy koncéwki rekawa zréb melonowym
na nastepnej kucykom uszy i nozdrza.
stronie!

0 Na koniec namaluj melonowym kucykom
@ O oczy czarnym barwnikiem spozywczym.

Popros
dorostego
o pomoc.

Kada

Jesli nie masz rekawa
cukierniczego, napetnij
kuwerturg woreczek

do zamrazania, zamknij
go i odetnij jeden
z dolnych rogéw.

Zdjecie: Michael Ruder/lichtpunkt.cc. ilustracje w instrukgji: Kristina Stroh, ilustracje: Jutta Langer S.L.



