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Kuvertiire » 150 g rosa Schokoladen-
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0 Fir die Kopfe der Ponys schneidest
du vier langliche Rechtecke aus der
Melone. Stecke je einen Eisstiel hinein.
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Bringe die weiBe Schoki im Wasserbad zum
Schmelzen. Lass sie dabei nicht zu hei3 werden!

9 Tunke die Melonenstiicke in die fliissige
Kuvertiire. Dann steckst du sie an ihren Stielen ins
Styropor und lasst sie im Kiihlschrank ausharten.
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0 Schmilz die rosa Kuvertiire und tauche den
oberen Teil der Melonen-Spiefe hinein. Bevor

- die Schokolade aushartet, verziere diese noch

| ' mit Streuseln und den Kronen.
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6 Erhitze die rosa Kuvertiire erneut und fiille sie
jeweils in einen Spritzbeutel. Damit zauberst du
deinen Ponys Ohrchen sowie Niistern.

Das wird
ein leckerer
Spap!
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|—JB '1: 0 Zum Schluss malst du den Kronen-Melonen- .
| Ponys noch Augen mit Lebensmittelfarbe auf.

Feilig!

Lass dir
von einem
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Wenn du keine Spritztiite
hast, fiille die Kuvertiire
in einen Gefrierbeutel.
VerschlieBe ihn und
schneide eine der zwei
unteren Ecken ab
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