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: . tortabevono ¢ 15 dkg rozsaszinl csokis
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tortabevond e szines tortadara
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ADAG: 4 daraky __ ' 11- pink gumicukor-koronak
2 1 \ 2 * fekete élelmiszerfesték
ELKESZ”ES? 30 pero CD e - Tovabba: * 4 jégkrémpalcika

HUTES: { srav « hungarocell darab vagy egy mély

NEHEZSEG. *{Z{Z{K{Z > ) tél lencsével vagy rizzsel toltve
SZERETEM: @@@@@
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0 A ponik fejéhez vagj négy hossztkas tégla-
format a dinnyébdl. Szarj mindegyikbe egy-egy
jégkrémpalcikat.

R RIS

& 9 Gz felett olvaszd fel a fehér csokit. De ne

legyen tul forro!
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@ Martsd bele a dinnyedarabokat a folyékony
tortabevonodba. Ezutan a palcikakat szird bele a
hungarocellbe, és hagyd a hitében kihdlni.
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0 Olvaszd meg a rézsaszin tortabevonét, és
martsd bele a palcikara t(izétt dinnyék felsé részét.
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Miel6tt a csokoladé megszilardulna, diszitsd

tortadaraval és a kis koronakkal.

6 Melegitsd fel ismét a rozsaszin tortabevonét,
és toltsd nyomodzsakba, majd varazsolj vele
fiilecskéket és orrlyukakat.

A receptet
a kdvetkezd oldalon
olvashatod.
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O Végiil élelmiszerfestékkel ranoIJ szemeket a
koronas dinnyeponiknak.
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elkészitéshez
kérd felndtt
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; segitségst!
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R e T S e R T S R A Ha nincs nyomézsakod,
. toltsd a tortabevonot egy
WZM | mélyhitézacskobas
......................................................................... . aminek vézd| [T
i also csiicskét!
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