DAS BRAUCHST DU:
GoSA——255

Fur die Kekse: * 4 Eier » 80g Zucker
* 1 Pck. Vanillezucker * 200g Mehl

Fur die Verzierung: *« 100g zimmerwarme
Butter ¢ 1 TL Vanilleextrakt * 50g Puder-
zucker ¢ 80g Frischkase ¢ rosa und blaue
Lebensmittelfarbe ¢ weiBe Zuckerperlen

PORTIONEN: 30 Kekse
ARBEITSZEIT: [ Stunde @

SCHWIERIGKETT: X9 JX<
® reic OOOOO

AuBerdem: Handmixer, mit Backpapier
ausgelegtes Backblech, 2 Spritzbeutel

ol

0 Zuerst schlagst du die Eier schaumig. Dann
gibst du Zucker und Vanillezucker hinzu und
rithrst weiter. Rithre danach das Mehl unter.

e Mit zwei Léffeln gibst du Teighaufchen
auf das Backblech. Backe die Kekse fiir 8 bis
10 Minuten bei 180 Grad Umluft im vorge-
heizten Backofen bis sie goldbraun sind.

@ Fir die Creme schlagst du derweil Butter
mit Vanilleextrakt auf. Lass den Puderzucker
unter Rihren einrieseln. Hebe anschlieBend
den Frischkdse langsam unter.

ejetzt teilst du die Creme in zwei
Schiisseln auf und gibst in jede zwei Tropfen
einer Lebensmittelfarbe. Die bunten Cremes
fullst du dann jeweils in einen Spritzbeutel.

6 Spritze etwas Creme auf die Unterseite
von einem Keks und lege einen zweiten Keks
darauf. Verziere die Creme zum Schluss noch

mit einer Zuckerperle. 5
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