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Lass dir
von einem
Erwachsenen
helfen!

DAS BRAUCHST DU:
G2

Fiir den Teig: * 125 g weiche Butter = A & 3
*100g Zucker * 1 Pck. Vanillezucker  200g Mehl « 1 Ei &,\\ 1) 5;
Fiir die Verzierung: * 6 EL Puderzucker * 2 EL Zitronensaft - '
* Lebensmittelfarbe in Gelb, Rosa und Blau ¢ Lebensmittelstift in Schwarz :%%\\

AuBerdem: Nudelholz, Ausstechformen (z.B. Sterne), Backblech, Backpapier ]

z Lege nun die Platzchen auf das 3 Fir bunte Platzchen farbst
Blech mit Backpapier und backe sie du den Guss mit den verschiedenen
Masse fiir mindestens 1 Stunde im fir 10 Minuten bei 180°C (Ober-/ Lebensmittelfarben ein. Bepinsle
Kiihlschrank ruhen. Danach rollst Unterhitze). Lass sie dann abkiihlen. deine Kekse damit und lass den Guss
du den Teig auf einer bemehlten Derweil vermischst du den Puder- ausharten. Zum Schluss malst du mit
Flache aus und stichst Formen aus. zucker mit Zitronensaft flir den Guss. 8 dem Lebensmittelstift Augen auf.

Zuerst verknetest du alle
Teig-Zutaten miteinander. Lass die
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