AUf der
ndchsten Seite

| findest du das Rezept
fuir diese siiBe
Leckerei!
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* 220g Puderzucker * 4 EL Wasser
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;; Zuerst vermengst du Zucker, Butter und

Ol miteinander. Gib dann die beiden Eier
hinzu und rihre alles kraftig um.

ejetzt mischst du das Backpulver unter '
das Mehl und fuigst es der Teigmasse

hinzu. Rithre danach die Milch unter.

9 Fille den Teig gleichmaBig in die Donut-
Form. Dann kommt alles fiir 15 Minuten bei
180 Grad (Ober-/Unterhitze) in den Backofen.

0 Fiir den Zuckerguss siebst du nun
Puderzucker in eine kleine Schiissel. Gib
unter standigem Rithren langsam das Wasser
hinzu. Farbe den Zuckerguss mit einem Tropfen
Lebensmittelfarbe deiner Wahl ein.

GZum Schluss bestreichst du die
abgekiihlten Donuts mit dem bunten Guss
und verteilst darauf die Zuckerstreusel.

@ Klebe die ausgeschnittenen Vorlagen auf
Tonpapier. Danach befestigst du sie an einem
kurzen Holzstabchen und steckst sie in die Donuts.

Feitiq!

Lass dir
beim Backen
von einem
Erwachsenen
helfen.

VORLAGEN

Drucke dir die
Kristall-Vorlagen
online aus!






Deine *Vorlagen

Schneide diese Vorlagen aus und klebe sie auf Tonpapier. So sind sie stabiler.
Danach befestigst du sie an einem kurzen Holzstabchen.

Tipp:
Betupfe die Linien
der Kristalle mit
Kleber und streue
etwas CGlitzerpulver
dartiber.
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}<— — — Hier schneiden.




