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) Fur den Teig: © 125g welche Butter-
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0 Verknete alle Zutaten kraftig zu Nun rollst du ihn auf einer @ Fiir den Guss vermischst du
einem weichen, gleichmaBigen Teig bemehlten Flache platt und stichst Puderzucker mit Zitronensaft und
und wickle ihn in Frischhaltefolie. die Kristalle aus. Lege die Platzchen farbst ihn mit den verschiedenen
Lasse den Teig anschlieBend 30 bis 60 auf das Blech und backe sie fiir ca. Lebensmittelfarben ein. Nachdem
Minuten im Kiihlschrank ruhen. 8 bis 10 Minuten bei 180°C (Ober-/ der Guss auf den Keksen ausgehartet
Unterhitze). Abkiihlen lassen. ist, malst du mit Zuckerschrift die
Diamanten-Form auf.
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